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Feli erl i1 chkelten!

Unwiederbringliches - unvergesslich feiern!

AMen¢gvorschl age

AAI'l inklusive

AEmpfange

Awas Sie beachten sollten

AAGBSonderveranstaltung

Liebe G2st e,

Ein Fest zu gestalten bedeutet mehr, als nu
deut et , bl ei bende Eindr¢cke zu hinterl assen.
Geburtstage oder J«Chifl® Kme,uzi rhi @alstnh &fi e den
Rahmen f¢r jedesSaRestode®db i KMR&kd kea wmwEeiaamtCaf ®
profitieren von erstklassiger Beratung, ZzZuv:
Pl anung ganz nach | hren W¢gnschen.

Unsere Angebote haben wir aufgrund wunserer

k°nnen diese auch an | hre pers®°nlichen Vor si
Die R2umlichkeit wund Verpflegung sind nur z
er . Schauen Sie in unseren kleinen Leitfade
tigen.

Mit freundlichen Gr¢Cen
Brigitte und Hansj°%°rg Franz
Gast-Gaff ® zum Kreuz



Gastdaf ® zum Kr eu

AALL INKLUSIVF

I m KrSaazl

Das Budget wird eingehaltemiunédeStemfeéemevNor
vereinbarten Preis. Das bedeutet fg¢gr sie Ko
mi ndestens 40 G2ste

Pr e 162,00 € pro Person
Kinder bis 3 Jahre kostenlos
Kinder 4-8 Jahre 24,80 €
Kinder 9-14 Jahre 43,40 €

Das 1 st alles dabei

T Aperitif mit einem Glas Sekt oder Sekt Or

T wei Ce Tischw?2sche, Servietten, Men¢gkarter

1 Ein Frischblumengesteck je Tisch nach | hr

q Kailwar mes B¢ffet (siehe Auswahl |l iste)

T Ein Glas Kirschwasser oder Williamsbirne

1 Getr2anke: Miner al waisusned ,Ratewge iom allieerb IWeci hC
und trocken, Mi rinda, -SRehpvaaip,Co | a, Pe
Apfelsaft, Orangensaft

1 Kaffee, Cappuccino, Espresso

Dami t m;ssen Sie noch rechnen:

1 Al l e anderen Getr&anke
1 Evitl . zusa@tzliche Bl umen und Dekorati on

Der vereinbarte Preis versteht sich fg¢gr eine
(z.B. -280®@0Uhr) Danach berechnen wir pauschal 1!
und all e Getr@ankekosten.
Durch das Arbeitsschutzgeset z magxi friedh Satiurn duenns e r
arbeiten | asgensetW i chigedbunden.




Gastd¥taf ® zum Kr et

Auswahl |l i ste -Ifrekrl wfsmsveash oAl |
Vor spei sen:

Bitte wahlen Sie 5 Gerichte a

Mel one mi't Schwar zw?2 | der Schi nken

Schweinebratenr®l |l chen, gefg¢llt mit
Ger2a2uchertes Forellenfilet mi t Sahn
Gebeizter Lachs mit Dill senfcrem

Wil dpastete mit Sauce Cumberl and
Gefl ¢gel salat mit Ananas
Shri mpscocktail
Mariniertes Wallerfilet
Gebratenes Poul ardenbr ¢stchen mit /
Gem¢gseterrine
Gef ¢l lte Tomaten und Ei er
TomatMorz z aiSall laa

Suppen:

Bitte wa2hlen Sie 1 Suppe aus

Rinderkraftbrgderd mdt eNudel n

odevrar k k| °oCdceBreine Ck |l © Cc hen
Badi sche Kartoffelsuppe
Gem¢gsecremesuppe
Tomatencremesuppe
Kr2auterschaumsg¢gppchen

Gem¢sesuppe der Saison (z.B. Spargel

5 verschiedene Sal at
und zwei ver schiedenen Dressi.
sind i nklusive



Gastdaf ® zum Kr euz

Auswahl |l iste -Ifnpkrl wfsmesveab oAl |

War me Hauptg?2nge:

Bitte wahlen Sie 2 Gerichte a

Schweineschnitzel natur in Rahmsauce, Mi
Schweinel endchen i m Schwarzw?2]| der Sch
mit Cognacrahmsauce, Gem¢gse der Saison un

Sauerbraten mit Apfelrotkraut und Ka

Gemi schter Braten (Schwein u. Rind) an (

mit Gem¢gse und hausgemachten Sp2atz

Gekochtes Rindfleisch in Meerrettichsau
Gef ¢l Il te Poulardenbr¢gstchen mit Estragonsauc
Kal bsbraten an Pilzrahmsauce, mit Broccol:

Lachsl asagne an Wei Cweinsauce

Lachsteaks auf Bl attspinat und Sal z

Dessert

Bitte wahlen Sie 4 Gerichte a

Obstsal at
Rote Gr¢gtze mit Vanill esauce

Karamel |l cr eme

Bayrisch Cr eme
Tirami su

Parfait der Saison

Orangenmousse oder Schokol adenmous s

Ei sbombe

Zum Kwdrtmen B¢ffet reichen wir Kkleine Br?®



Gastdtaf ® zum Kr euz

MENUVORSCHLAGE

Diese Men¢s bereiten wir ab 10 Personen zu.
f ¢dlr Menned geben Sie LOsSsTa@d tlelsrteemsreservierte
Termin | hre Meng¢wahl dur ch.

Sie k°nnen auch einzelne Gerichte sel bst Zu

Der Preis wird dann neu kal kuliert. Saisonbe
sprechen Sie bitte mit uns direkt ab. Wi r L
Sel bstverst2andlich d¢grfen Sie auch | hre ganz
MEN! 1 28 EUR
Sal ate der Saison
* * *
Gef ¢l l te Kalbsbrust an Rahmsauce
mit Gem¢gse und Herzoginkartoff el
* * *
Vanill eeis mit hei Cen Hi mbeeren
MEN] 2 27 EUR
Rinderkrafthbrg¢he
mit drei verschiedenen KI|I©°Cchen
* * *
Pochiertes Lachssteak in Riesling:
mit Blattspinat und Sal zkartof f e
* * *
Schwarzw?2|l der Beerengr¢{tze
mit Vanilleschaum
MEN; 3 33 EUR
Gr¢ne Sal ate der Saison in Nuss?@©
mi t Croutons und N¢ssen
* * *
Zucchinicremes¢ppchen mit Lachsstr
* * *
Schweiner¢gcken im Bl2atterteig,
mit Gemg¢se, und hausgemachten Sp?
* * *
Ei storte mit warmen Kirschen




Gastaf ® zum Kr euz

ME N | 4

Wil dpastete mit Sau
und Wal dor fsal a

* % *
Rinderkrafthbr ¢ he mi

* % %
Schweinelendchen i m

an Cognacr ahmsaudg
mit Gem¢gse und Kart

* * *

Ces Kaffeeparfait,

Tomatenessenz mit )

* * *

Gebratene Entenbrust

Gem¢gse und Gr a

* k% %

Creme car amel |

ME N | 5

Sal ate der Sai s

* * *

Rinderkrafthbrg¢he

* * %

Schei ben von gl asi e
zrahmsauce
mit Gem¢gse und hausge

an Pil

* k% %

Gr aMadr nPaenrf ai t

MEN, 9

Gr¢ne Salate in Tr g
* %

*

Mai sschaums¢ppch

* * *

Gebratene Rehkeul e mi
Apfelrotkraut, haus

und Kartoffel kk

* * *

rschwasd®rmbc hen

mi t war men Zi mtk

ME N | 6

Bunter Sal at mi t Schw

Rinderkrafthbr ¢ he mi
* % *
Schweinefilets und Kk

an Pil

* k% %

Mousse au chocol

ME N | 10

Zzrahmsaucég
mit Gem¢gse und hausge

Sal atbukett mi

Poul ardenbr¢¢stchen art

* * %

Krautersamtsupp

* * *

Rosa gebratenes R
an Bur gMlamrdkesrauc e,

Gem¢ s e ukar tFoofnfd

* * %

Joghurtterrine an

ME N | 7

Tomatencremesupp
* * *

Rosa gebratenes RO

mi t Sauce Bearna

Gem¢se und Gratink

* * %

Dessertvariatio

ME N | 11

* * *

Wil dessenz mit Pist
* * *
bsr¢ckensteak an
Gem¢se und hausg

Sal atvariati on
hausgebei zten

* * %

Dessertvariati on

—



Gast¥af ®

EMPFANGE - APERITIF

Aper-Auw s wa hl

zum Kr euz

0 FIl asc

FIl as

be

Gl as Hausmar ke (Kessler Cabinet 4t ,r200c kie n) , 0,
Sek®range, 0,1 4,20

Kir Royal (Sekt mit Cassislik®°r) ,40,,210 lu
Campari mit Soda 5 cl 3,70
Campar.i mit Orangensaft 5 cl 5,00 u
Sherry, Portwein, 5 cl 4,40
Martini, 5 cl 3,80 u

Bi ere

Rot haus Pils, 0,33 I Fl asche 2,80 u
F¢rstenberg Radler, 0,33 | Flasch2, 70 U
F¢rstenberg al kohol freies Pil s, 02,3830
Erdinger Hefeweizen, 0,5 | Flasch3, 80 U
Erdinger Hefeweizen, alkohol frei , 3,0805 u

Rot haus Pils, frisch gezapft, 3®20,00 ua
We i ne

Wir bieten haupts@iclhnd cRo tBwaii e hien WeiitCer f | as
(Preise zwischen 18 und 30 )

Mo chten Sie | hr Lieblingswein mitbringen,
Korkgeld f¢r Weine, pro Flasche 12,00
Korkgeld f¢r Sekt, pro Flasche 15,00 u«
Korkgeld f¢r Hochprozentiges, pr65FD0D@sahe
Dazu reichen wi ger ne:

Preise pro Stg¢ck

Sal zstangen, Erdn¢gsse und Chi ps 1,80
Brezeln 1,90
Butterbrezeln 2,20 u

Hal be, mit Wurst, Ka@se oder Schin3keOn0 biel egt e
Wei Cw¢grste mit s¢gCem Senf und Br e8z,elOn U



Gastdaf ® zum Kr €

FINGERFOOD-BUFFET

Bitte suchen Sie sich 10 verschiedene Finger:
gew¢gnschte Menge. Nach unserer -E0f&8hgakg ben
pro Person. (Preise pro Stg¢ck)

Mi #Bir ezel n 1
Mi ®Qiui c he 2
Mi Bir uschett a 2,10
Mi #Pii zz en 2

Mi_ni Cocktailschiffchen gefg¢ll t mit

, 20 Euro

Tatar 2,80 Euro
Shri mpssal at 2,80
Kr2uterkasecr eme 1,80
Forell enmousse 2,80
Lachstatar 2,80
Mi iSipi eCchen mit
Moz zafT®lmlaa e n , Eur o
Ka@ skerucht :
Frikadell enb2l | chen ,
Bel egt &€aBmr®es mit
Gekochtem Schinken 2,20 Euro
Schwarzw?2]|l der Schinken 2,30
Kal bsbraten 2,30
Sal ami 1,90
Gefl ¢gel 2,20
Pumperni ckel mit Bibilisk248el0
Canapees
Ger2uchertes Forellenfilet2, 60 Euro
Schwarzw?2]|l der Schinken 2,30
Tatar 2,80
Gebeizter Lachs 2,80
Shri mps 2,80
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Al'l gemei ne Gesch?aftsbe
féer Sonderveranstal t

1. Diese all gemeinen Gesch?2ftsbedingungen gelten f¢r o
nomi scher Versorgung in unserem Hause.

2. Ein vol lSer vigel"awiardt mur gew2hrt, wenn er ausdrg¢ck
gen f¢r die kein einheitliches Men¢ vereinbart wurde,

Restaurantk¢g¢che angeboten werden.

3. Nebenlei stungen wie Musi kkkapelt tenod&SonBleucendé&leowvat
extra berechnet.

4 . Musi ker und K¢nstlergagen sind vom Auftraggeber di
Al l e Musi kveranstaltungen m¢gssen vom Auf tr agg&absetrh ovfor ¢
zum Kreuz wird vom Auftraggeber bzgl. Forderungen der

oder Dritter -dmtestgersded Igi.nd

5. Die Berechnung erfolgt auf der Basis der angemel de
l ungen seiner Ga2ste. Feér ni cht erschienene G2ste weroc
gebracht .

(72
—

6 . Bei Bankettveran altunge

>
o
()

sich ¢ber 24 Uhr n
tung pro angefangene Stunde eine Raummiete von 150,00

7. Unsere Preise sind Endpreise, in denen grunds?2tzl i
m¢e¢ssen uns jedoch insbesondere bei langfristig get?atiq
Zeitpunkt der Veranstaltung zur¢ckliegen eine Preiserdl
8. Unsere Rechnungen sind zahl bar ohne Abzug Nettokas:
nicht akzeptiert werden. Bei Veranstaltungen, an denei
tens zwei Wochen vor der Veranstaltung eine Vorauszah
nungssumme zu |l eisten. Wird die Vorauszahlung nicht f

9. Falls der Auftraggeber nicht gleichzeitig auch Ver :
ner

10. I m Falle der Stornierung einer Veranstaltung wird
berechnet. Dabei wird der Getr2a2nkekonsum miEurde mprDaur c
Person in Ansatz gebracht.

11. Wird ohne schriftliche Zustimmung eine politische
Anl ass, dass die Veranstaltung den reibungsl osen Gescl
Hauses oder unserer G2ste zu gef@hrden droht, sowie i1

r¢eécktreten.

----------- DEHOGAOt-lend Gastst@i-t-ecpnver band
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Gastdaf ®

zum Kr euz

Vereinbarung f¢sr selbstmitgebrachten
e besprochen, wollen Sie den zum Kaffee gere
nheit sind allerdings wiederholt Sal monell en
eten, bei denen die Gaste den zum Kaffee g
unds?@atzlich haftet zwar der Gastwirt f¢gr o all
naus riskiert der Gastwirt BetriebsschlieCun
n
ne Haftung des Gastwirtes entfallt allerding:
sschlieClich selbst mitbringen und f¢r den K
tgelt f¢r das Eindecken der Tische und das B
esen Kuchenservice berechnen wir mit 3,50 u
mzufolge sind Sie dann selbst f¢r den ordnun.
rantwortlich und, sofern hier ein Gast ei ner
l'ichtig.
s weiteren sind Sie, sofern der Gastwirt ein
er hnliches, und dieser Schaden auf den mit
hadenersatzpflichtig.

obl i egt al so | hnen, hierfg¢r di e entspr
t I hrer Zusage, sel bst in m¢gndlicher For m, C
e sich gegen¢gber i hren G2sten und gegeng¢ber
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Stand: 01/ 2018
Mit Herausgabe einer

neuen Preisliste
verlieren all e

cbrigen I hre Ge¢gltigkeit!

Caf@asthof zum Kreuz

Brigitte Franz

St . Trudpert 1
79244 Minstertal
Tel ef on808636

Fax: 0-BPB36

E-Mai | : b.franz@afezumkreuz. de



