
Feierlichkeiten! 
Unwiederbringliches - unvergesslich feiern! 

Å Men¿vorschlªge 

Å All inklusive  

Å Empfªnge 

Å Was Sie beachten sollten 

Å AGBï Sonderveranstaltung 

Liebe Gªste, 

 

Ein Fest zu gestalten bedeutet mehr, als nur Essen und Trinken bereitzustellen. Es be-

deutet, bleibende Eindr¿cke zu hinterlassen. Ob Firmenfeiern, Hochzeiten,  

Geburtstage oder Jubilªums, im Gasthof-Caf® Kreuz finden Sie den passenden  

Rahmen f¿r jedes Fest. Ob Kreuz-Saal oder im kleinen Caf®-Restaurant - Sie  

profitieren von erstklassiger Beratung, zuvorkommendem Service und einer  

Planung ganz nach Ihren W¿nschen.  

 

Unsere Angebote haben wir aufgrund unserer Erfahrung zusammengestellt. Nat¿rlich 

kºnnen diese auch an Ihre persºnlichen Vorstellungen angepasst werden. 

 

Die Rªumlichkeit und Verpflegung sind nur zwei grobe Punkte f¿r eine erfolgreiche Fei-

er. Schauen Sie in unseren kleinen Leitfaden, um auch andere Faktoren zu ber¿cksich-

tigen. 

 

Mit freundlichen Gr¿Çen 

Brigitte und Hansjºrg Franz 

Gasthof-Caf® zum Kreuz 
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im Kreuz-Saal 

 

Das Budget wird eingehalten und Sie feiern unbeschwert - mit festem im Voraus  

vereinbarten Preis. Das bedeutet f¿r sie Kosten¿bersicht. Voraussetzung:  

mindestens 40 Gªste 

Preis: 

 

Das ist alles dabei: 

¶ Aperitif mit einem Glas Sekt oder Sekt Orange  

¶ weiÇe Tischwªsche, Servietten, Men¿karten, Kerzen 

¶ Ein Frischblumengesteck je Tisch nach Ihrem Farbwunsch  

¶ Kaltï warmes B¿ffet (siehe Auswahlliste) 

¶ Ein Glas Kirschwasser oder Williamsbirne 

¶ Getrªnke: Mineralwasser, regionaler WeiÇï und Rotwein lieblich  

                         und trocken, Mirinda, Pepsi Cola, Pepsi Schwip-Schwap,  

                         Apfelsaft, Orangensaft 

¶ Kaffee, Cappuccino, Espresso 

  

Der vereinbarte Preis versteht sich f¿r eine Veranstaltungsdauer von 8 Stunden.   

(z.B. 18.00 - 2.00 Uhr) Danach berechnen wir pauschal 150,00 ú pro angefangene Stunde  

und alle Getrªnkekosten. 

 Durch das Arbeitsschutzgesetz d¿rfen wir unsere Mitarbeiter maximal 10 Stunden  

arbeiten lassen. Wir sind gesetzlich gebunden. 
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Damit m¿ssen Sie noch rechnen: 

¶ Alle anderen Getrªnke 

¶ Evtl. zusªtzliche Blumen und Dekoration 



 

Auswahlliste f¿r unser All-Inklusive-Angebot 

Vorspeisen: 
 

 

Bitte wªhlen Sie 5 Gerichte aus: 

Melone mit Schwarzwªlder Schinken 

Schweinebratenrºllchen, gef¿llt mit Selleriesalat 

Gerªuchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich 

Gebeizter Lachs mit Dillsenfcreme 

Wildpastete mit Sauce Cumberland 

Gefl¿gelsalat mit Ananas 

Shrimpscocktail 

Mariniertes Wallerfilet 

Gebratenes Poulardenbr¿stchen mit Ananas 

Gem¿seterrine 

Gef¿llte Tomaten und Eier 

Tomaten-Mozzarella-Salat 

 

 
 

Suppen: 
 

Bitte wªhlen Sie 1 Suppe aus: 

Rinderkraftbr¿he mit Nudeln oder Flªdle  

oder MarkklºÇchen oder GrieÇklºÇchen 

Badische Kartoffelsuppe 

Gem¿secremesuppe 

Tomatencremesuppe 

Krªuterschaums¿ppchen 

 
Gem¿sesuppe der Saison (z.B. Spargel, K¿rbis ...) 

 
 
 
 

5 verschiedene Salat 

und zwei verschiedenen Dressings  

sind inklusive 
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Auswahlliste f¿r unser All-Inklusive-Angebot 

 

Warme Hauptgªnge: 

Bitte wªhlen Sie 2 Gerichte aus: 

 

 
Schweineschnitzel natur in Rahmsauce, Mischgem¿se und Nudeln 

 
Schweinelendchen im Schwarzwªlder Schinkenmantel 

mit Cognacrahmsauce, Gem¿se der Saison und hausgemachten Spªtzle  
 

Sauerbraten mit Apfelrotkraut und Kartoffelknºdel 
 

Gemischter Braten (Schwein u. Rind) an Champignonrahmsauce,  
mit Gem¿se und hausgemachten Spªtzle 

 
Gekochtes Rindfleisch in Meerrettichsauce mit Bouillonkartoffeln 

 
Gef¿llte Poulardenbr¿stchen mit Estragonsauce, mit Bohnengem¿se und Schupfnudeln 

 
Kalbsbraten an Pilzrahmsauce, mit Broccoligem¿se und Herzoginkartoffeln 

 
Lachslasagne an WeiÇweinsauce 

 
Lachsteaks auf Blattspinat und Salzkartoffeln 

 
 

Dessert: 

Bitte wªhlen Sie 4 Gerichte aus: 

 

Obstsalat 

Rote Gr¿tze mit Vanillesauce 

Karamellcreme 

Bayrisch Creme 

Tiramisu 

Parfait der Saison 

Orangenmousse oder Schokoladenmousse 

Eisbombe 

 

Zum Kalt-Warmen B¿ffet reichen wir kleine Brºtchen und Butter 
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Diese Men¿s bereiten wir ab 10 Personen zu. Bitte entscheiden Sie sich  

f¿r 1 Men¿ und geben Sie uns spªtestens 10 Tage vor Ihrem reservierten  

Termin Ihre Men¿wahl durch. 

 

Sie kºnnen auch einzelne Gerichte selbst zu einem Men¿ zusammenstellen.  

Der Preis wird dann neu kalkuliert. Saisonbedingte Men¿s (z.B. Spargel)  

sprechen Sie bitte mit uns direkt ab.  Wir beraten Sie gerne.  

Selbstverstªndlich d¿rfen Sie auch Ihre ganz persºnlichen W¿nsche ªuÇern. 

M  

MEN¦ 1          28 EUR 
 

Salate der Saison 
*** 

Gef¿llte Kalbsbrust an Rahmsauce, 
mit Gem¿se und Herzoginkartoffeln 

*** 
Vanilleeis mit heiÇen Himbeeren 

MEN¦ 2             27 EUR 
 

Rinderkraftbr¿he  
mit drei verschiedenen KlºÇchen 

*** 
Pochiertes Lachssteak in Rieslingsahne,  
mit Blattspinat und Salzkartoffeln 

*** 
Schwarzwªlder Beerengr¿tze  

mit Vanilleschaum 

MEN¦ 3             33 EUR 

 
Gr¿ne Salate der Saison in Nussºl, 

 mit Croutons und N¿ssen 
*** 

Zucchinicremes¿ppchen mit Lachsstreifen 
*** 

Schweiner¿cken im Blªtterteig,  
mit Gem¿se,  und hausgemachten Spªtzle 

*** 
Eistorte mit warmen Kirschen 
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MEN¦ 5             35 EUR 

 
Salate der Saison 

*** 
Rinderkraftbr¿he mit Flªdle 

*** 
Scheiben von glasierter Kalbsnuss  

an Pilzrahmsauce, 
mit Gem¿se und hausgemachten Spªtzle 

*** 
Grand-Marnier-Parfait 

MEN¦ 6             36 EUR 

 
Bunter Salat mit Schwarzwªlder Schinken 

*** 
Rinderkraftbr¿he mit MarkklºÇchen 

*** 
Schweinefilets und kleine Putensteaks 

 an Pilzrahmsauce, 
 mit Gem¿se und hausgemachten Spªtzle 

*** 
Mousse au chocolat 

 

MEN¦ 7              32 EUR 

 
Tomatencremesuppe  

*** 
Rosa gebratenes Roastbeef  
mit Sauce Bearnaise,  

Gem¿se und Gratinkartoffeln 
*** 

Dessertvariation 

MEN¦ 4              38 EUR 

 
Wildpastete mit Sauce Cumberland  

und Waldorfsalat 
*** 

Rinderkraftbr¿he mit GrieÇklºÇchen 
*** 

Schweinelendchen im Schinkenmantel  
an Cognacrahmsauce, 

mit Gem¿se und Kartoffelstrudel 
*** 

WeiÇes Kaffeeparfait, garniert mit Fr¿chten 

MEN¦ 8               42,00 EUR 

 
Gerªuchertes Forellenfilet an Kerbel-

Meerrettichschaum 
*** 

Tomatenessenz mit NussklºÇchen 
*** 

Gebratene Entenbrust an Cassissauce, 
mit Gem¿se und Gratinkartoffeln 

*** 
Creme caramell 

MEN¦ 9                39,00 EUR 

 
Gr¿ne Salate in Tr¿ffelºl, mit Croutons 

*** 
Maisschaums¿ppchen 

*** 
Gebratene Rehkeule mit Pilzrahmsauce,  
Apfelrotkraut, hausgemachte Spªtzle  

und Kartoffelkknºdel 
*** 

Kirschwasser-Eisbºmbchen  
mit warmen Zimtkirschen 

MEN¦ 10                     44 EUR 

 
Salatbukett mit  

Poulardenbr¿stchen an Johannisbeersauce 
*** 

Krªutersamtsuppe 
*** 

Rosa gebratenes Rinderfilet  
an Burgunder-Marksauce, 

mit Gem¿se und Fondant-Kartoffeln 
*** 

Joghurtterrine an Fruchtsauce 

MEN¦ 11                    45 EUR 

Salatvariation  
mit hausgebeizten Lachsrºschen 

*** 
Wildessenz mit PistazienklºÇchen 

*** 
Kalbsr¿ckensteak an Morchelrahmsauce,  
mit Gem¿se und hausgemachten Spªtzle 

*** 
Dessertvariation 
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Aperitif-Auswahl                                      

Glas Hausmarke (Kessler Cabinet, trocken),0,1 l       4,20 ú 
Sektï Orange, 0,1 l                                                  4,20 ú 
Kir Royal (Sekt mit Cassislikºr),0,1 l 4,20 ú 
Campari mit Soda 5 cl 3,70 ú 
Campari mit Orangensaft 5 cl 5,00 ú 
Sherry, Portwein, 5 cl 4,40 ú 
Martini, 5 cl 3,80 ú 
 
 

Biere                                  

Rothaus Pils, 0,33 l Flasche        2,80 ú 
F¿rstenberg Radler, 0,33 l Flasche  2,70 ú 
F¿rstenberg alkoholfreies Pils, 0,33 l Flasche)  2,80 ú 
Erdinger Hefeweizen, 0,5 l Flasche  3,80 ú 
Erdinger Hefeweizen, alkoholfrei, 0,5 l Flasche 3,80 ú 
Rothaus Pils, frisch gezapft, 30 l  220,00 ú 
 
 

Weine      
 
Wir bieten hauptsªchlich Badische WeiÇï und Rotweine in Literflaschen an. 
(Preise zwischen 18 und 30 ú) 
 
Mºchten Sie Ihr Lieblingswein mitbringen, berechnen wir: 
Korkgeld f¿r Weine, pro Flasche 12,00 ú  
Korkgeld f¿r Sekt, pro Flasche 15,00 ú 
Korkgeld f¿r Hochprozentiges, pro Flasche 65,00 ú 
 
 
 
 

Dazu reichen wir gerne: 

Preise pro St¿ck 
 
Salzstangen, Erdn¿sse und Chips 1,80 ú 
Brezeln 1,90 ú 
Butterbrezeln 2,20 ú 
Halbe, mit Wurst, Kªse oder Schinken belegte Brºtchen  3,00 ú 
WeiÇw¿rste mit s¿Çem Senf und Brezeln 8,00 ú 
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F -B  

Bitte suchen Sie sich 10 verschiedene Fingerfoods aus und bestellen Sie die  

gew¿nschte Menge. Nach unserer Erfahrung benºtigen Sie ca. 5-10 St¿ck 

pro Person. (Preise pro St¿ck) 

 

Mini-Brezeln 1,20 Euro 

Mini-Quiche 2,10 

Mini-Bruschetta 2,10 

Mini-Pizzen 2,20 

Mini Cocktailschiffchen gef¿llt mit 

Tatar 2,80 Euro 

Shrimpssalat 2,80 

Krªuterkªsecreme 1,80 

Forellenmousse 2,80 

Lachstatar 2,80 

Mini-SpieÇchen mit 

Mozzarella-Tomaten 1,70 Euro 

Kªse-Frucht 1,70 

Frikadellenbªllchen 1,50 

Belegte Brot-Carr®es mit 

Gekochtem Schinken 2,20 Euro 

Schwarzwªlder Schinken 2,30 

Kalbsbraten 2,30 

Salami 1,90 

Gefl¿gel 2,20 

Pumpernickel mit Bibiliskªse 1,10 

Canapees 

Gerªuchertes Forellenfilet 2,60 Euro 

Schwarzwªlder Schinken 2,30 

Tatar 2,80 

Gebeizter Lachs 2,80 

Shrimps 2,80 
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Die Tischform: 
Die gebrªuchlichsten Formen f¿r groÇe Gesellschaften sind runde 8erï und 10er 
Tische. Dies ist sehr verstªndlich, weil hierbei die besten Kommunikationsmºglich-
keiten am Tisch gegeben sind. Der Gast ist nicht nur auf den linken und rechten 
Nachbarn und seinen weit entfernt sitzenden Gegen¿ber angewiesen. Insbesonde-
re bei Veranstaltungen, bei denen auch getanzt  werden soll, und bei kalten oder 
warmen B¿ffets, ist die aufgelockerte Tischform unbedingt zu empfehlen. Sie ist 
nicht nur kommunikationsfreudig, sondern macht den Gast auch flexibel. 
 
Die Sitzordnung: 
Sollten Sie Wert auf eine festgelegte Sitzordnung legen ist eine genaue Abstim-
mung ¿ber die Tischordnung erforderlich. Wenn die Platzierung der St¿hle mit Ihrer 
Sitzordnung nicht ¿bereinstimmt, kann dies zu Problemen f¿hren. Grundsªtzlich 
mºchten wir Sie bitten, Ihre Tischkªrtchen mit dem dazugehºrigen Tischplan zwei 
Tage vor Ihrer Veranstaltung bei uns abzugeben.  
 
Die Tischdekoration: 
Die Tischdekoration kºnnen Sie gerne selbst oder auch durch ein von Ihnen beauf-
tragtes Unternehmen durchf¿hren lassen. Es gehºrt selbstverstªndlich auch zu un-
serem Service, Ihnen die M¿he abzunehmen. In diesem Fall bestellen wir bei un-
serem Hausfloristen Frischblumengestecke der Jahreszeit entsprechend, die wir 
Ihnen gesondert in Rechnung stellen. Wir schm¿cken die Tische mit Kerzen und 
Men¿karten. Kosten f¿r Kerzen und Men¿karten entstehen Ihnen nicht. Sonderde-
korationen im Saal m¿ssen generell mit uns abgesprochen werden. Es sind keine 
Wunderkerzen erlaubt. 
WeiÇe Stuhl Hussen kºnnen wir anleihen. Diese werden mit 4,50 ú pro Stuhl be-
rechnet. 
 
All-inklusiv-Pauschalen: 
Inklusivleistungen sind Leistungen, die Sie gerne in Anspruch nehmen kºnnen. 
Verzichten Sie auf eine der Inklusivleistung, kºnnen wir Ihnen keinen Nachlass ge-
wªhren.  
    
Die kleinen Gªste: 

F¿r Kinder gelten folgende ErmªÇigungen: 
Bis 3 Jahre:                       kostenlos 
4-8 Jahre:                         60 % Rabatt   
9-14 Jahre:                       30 % Rabatt 
Bitte bei der Gªsteliste die Kinder vorab entsprechend vermerken und mit dem  
Alter versehen. 
 
Bitte geben Sie uns die voraussichtliche Gªstezahl 1 Woche im voraus bekannt. 
Die am Vortag der Veranstaltung bis 15.00 Uhr gemeldeten Personen sind 
Grundlage f¿r die Rechnungsstellung. Sollten wider Erwarten  mehr Gªste 
kommen als gemeldet, werden diese gesondert berechnet. 
 
Durch das Arbeitsschutzgesetz d¿rfen wir unsere Mitarbeiter maximal  
10 Stunden arbeiten lassen. Wir sind gesetzlich gebunden. Bei Nichteinhal-
tung droht uns/Ihnen vom Zoll ein BuÇgeld. 
 
Wir wenden die Allgemeinen Geschªftsbedingungen f¿r Sonderveranstal-
tungen des DEHOGA (Hotelï und Gaststªttenverband) an.  
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Allgemeine Geschªftsbedingungen  

f¿r Sonderveranstaltungen 
1. Diese allgemeinen Geschªftsbedingungen gelten f¿r alle Vorbestellungen von Rªumlichkeiten und gastro-

nomischer Versorgung in unserem Hause. 

 

2. Ein voller "§ la carte-Service" wird nur gewªhrt, wenn er ausdr¿cklich vereinbart wurde. Bei Veranstaltun-

gen f¿r die kein einheitliches Men¿ vereinbart wurde, kann nur eine begrenzte Speisenauswahl aus unserer 

Restaurantk¿che angeboten werden.  

 

3. Nebenleistungen wie Musikkapellen, Sonderdrucke von Men¿-Karten oder Blumendekoration werden  

extra berechnet. 

 

4. Musiker und K¿nstlergagen sind vom Auftraggeber direkt mit dem betreffenden Personen abzurechnen. 

Alle Musikveranstaltungen m¿ssen vom Auftraggeber vorab der GEMA gemeldet werden. Das Caf®-Gasthof 

zum Kreuz wird vom Auftraggeber bzgl. Forderungen der GEMA, die aus unerlaubter Nutzung der GEMA 

oder Dritter entstanden sind - freigestellt. 

 

5. Die Berechnung erfolgt auf der Basis der angemeldeten Personen. Der Veranstalter haftet f¿r alle Bestel-

lungen seiner Gªste. F¿r nicht erschienene Gªste werden die ersparten Aufwendungen von uns in Abzug 

gebracht.  

 

6. Bei Bankettveranstaltungen, die sich ¿ber 24 Uhr nachts ausdehnen berechnen wir nach 8 Std. Dienstleis-

tung pro angefangene Stunde eine Raummiete von 150,00 ú. 

 

7. Unsere Preise sind Endpreise, in denen grundsªtzlich die gesetzliche Mehrwertsteuer enthalten ist. Wir 

m¿ssen uns jedoch insbesondere bei langfristig getªtigten Bestellungen, die lªnger als 4 Monate vor dem 

Zeitpunkt der Veranstaltung zur¿ckliegen eine Preiserhºhung je nach Marktlage vorbehalten. 

 

8. Unsere Rechnungen sind zahlbar ohne Abzug Nettokasse innerhalb von 10 Tagen. Kreditkarten kºnnen 

nicht akzeptiert werden. Bei Veranstaltungen, an denen mehr als 40 Personen beteiligt sind, ist bis spªtes-

tens zwei Wochen vor der Veranstaltung eine Vorauszahlung in Hºhe von 50 % der zu erwartenden Rech-

nungssumme zu leisten. Wird die Vorauszahlung nicht fristgemªÇ geleistet, steht uns ein R¿cktrittsrecht zu. 

 

9. Falls der Auftraggeber nicht gleichzeitig auch Veranstalter ist, haftet er uns gegen¿ber als Gesamtschuld-

ner.  

 

10. Im Falle der Stornierung einer Veranstaltung wird der Endpreis abz¿glich der ersparten Aufwendungen 

berechnet. Dabei wird der Getrªnkekonsum mit dem Durchschnittswert unseres Hauses von 8.--Euro pro 

Person in Ansatz gebracht. 

 

11. Wird ohne schriftliche Zustimmung eine politische Veranstaltung durchgef¿hrt, oder besteht begr¿ndeter 

Anlass, dass die Veranstaltung den reibungslosen Geschªftsbetrieb, die Sicherheit oder den Ruf unseres 

Hauses oder unserer Gªste zu gefªhrden droht, sowie im Falle hºherer Gewalt, kºnnen wir vom Vertrag zu-

r¿cktreten.  

 

----------- DEHOGA - Hotel-und Gaststªttenverband ----------- 

 



 

 

Vereinbarung f¿r selbstmitgebrachten Kuchen zu Ihrer Veranstaltung 

 

 

Wie besprochen, wollen Sie den zum Kaffee gereichten Kuchen selbst mitbringen. In der Vergan-

genheit sind allerdings wiederholt Salmonellenvergiftungen nach Hochzeitsgesellschaften aufge-

treten, bei denen die Gªste den zum Kaffee gereichten Kuchen selbst mitgebracht haben. 

 

Grundsªtzlich haftet zwar der Gastwirt f¿r alle Schªden, die ein Gast bei ihm erlitten hat. Dar¿ber  

hinaus riskiert der Gastwirt BetriebsschlieÇung, eventuelle Tªtigkeitsverbote oder Warenvernich-

tung. 

 

Eine Haftung des Gastwirtes entfªllt allerdings, wenn Sie den zum Kaffee gereichten Kuchen  

ausschlieÇlich selbst mitbringen und f¿r den Kuchen kein Entgelt erhoben wird, sondern lediglich  

Entgelt f¿r das Eindecken der Tische und das Bedienen zu bezahlen ist.  

Diesen Kuchenservice berechnen wir mit 3,50 ú je Gedeck. 

 

Demzufolge sind Sie dann selbst f¿r den ordnungsgemªÇen Zustand der mitgebrachten Kuchen  

verantwortlich und, sofern hier ein Gast einen Schaden erleidet, eventuell auch schadenersatz-

pflichtig. 

 

Des weiteren sind Sie, sofern der Gastwirt einen Schaden erleidet, z.B. durch BetriebsschlieÇung 

oder  hnliches, und dieser Schaden auf den mitgebrachten Kuchen zur¿ckzuf¿hren ist, eventuell  

schadenersatzpflichtig. 

 

Es obliegt also Ihnen, hierf¿r die entsprechenden Versicherungen abzuschlieÇen. 

 

Mit Ihrer Zusage, selbst in m¿ndlicher Form, dass Sie Ihren Kuchen selbst mitbringen, erklªren 

Sie sich gegen¿ber ihren Gªsten und gegen¿ber uns als schadenersatzpflichtig!  
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Stand: 01/2018 

Mit Herausgabe einer neuen Preisliste 

verlieren alle ¿brigen Ihre G¿ltigkeit! 

 

 

 

 

Caf®-Gasthof zum Kreuz 

Brigitte Franz 

St. Trudpert 1 

79244 M¿nstertal 

Telefon:07636-818 

Fax:07636-980 

E-Mail: b.franz@cafezumkreuz.de 


